neeal IN THE KITCHEN

skt Konu anlatimi, 6rnekler ve alistirmalar

0 Bu linitede ne anlatiyoruz?

In the Kitchen, ‘Mutfakta’ anlamina gelir. Unitenin temel konusu bir
yemegin nasil hazirlandigini anlatmaktir.

Bir tarifi anlayabilmek icin dort bilgiyi takip etmen gerekir:
£ |

_ .

Bilgi ingilizcesi . Ornek |
Malzemeler | ingredients . eggs, milk, flour
Mutfak araglari kitchen tools _. _ —1 bowl, kn ife, paw |
Yapilan islemler preparation / cooking steps | chop, mix, boil
_Lislem sirasi sequence ] | first, then, finally —

First, chop the tomatoes and put them into a bowl.

First: islemin sirasini bildirir.
Chop: Yapilacak islemi soyler.
The tomatoes: Kullanilan malzemeyi belirtir.

®
®
©
@ A bowl: Kullanilacak araci belirtir.

Tariflerde biitiin kelimeleri bilmesen bile fiilleri ve siralama ifadelerini takip ederek islemin nasil yapildigini anlayabilirsin.

e Yiyecekler ve malzemeler — Ingredients

~ =
Ingredient, bir yiyecegi hazirlarken kullanilan malzeme demektir. Q
Tariflerde ¢ogunlukla ¢cogul bicimi olan ingredients karsimiza ¢ikar. )

What are the ingredients? — Malzemeler nelerdir?

A. Temel malzemeler B. Sebzeler, merveler ve C. Tariflerde gecen
diger yiyecekler baska kelimeler
ingilizce | Tiirkge ingilizce Tiirkge ingilizce | Tiirkge
flour un tomato ' domates A f =
| B Y ! recipe yemek tarifi
sugar seker cu{.:umber | salatalik | mixrure I K ixi
salt [ tuz ' onion | sogan | e Fh
black pepper | karabiber ' garlic M — L | BEmE -
o . il
Ay S :}ae::per _, bibef e azirlanan akiskan hamur
'~ butter | tereyag 114 — o SAUEY 2D+
| Y | lettuce marul b
milk | sut I maydanoz E =y il
' i 5 1 pars =y Y — lad lat
yoghurt / yogurt | yogurt _ apple elma = sala salata
| chesse | peynir | banana muz dessert tath _
ege | yumurta istrawberry F:!r?:n | dish vemek; baglama gore kap
water | su Lol L] meal 6glin / yemek
_baking powder | kabartma tozu rice pirne — | Foorgion Ersi S0
st : T maya pasta o mkakaLna _po porsiy!
_ vinegar ’ sirke | |t :’r'l'::: S T JL zt_me
lemon juice | limonsuyu | chicken | tavuk /tavuketi
honey | bal fish balik

Pepper kelimesinin
anlamini baglamdan gikar:

a green pepper = bir yesil biber,

Recipe ‘yemek tarifi’
demektir. Alisveris fisi
anlamindaki receipt ile

~

Flour ve flower kelimelerini
karistirma: flour = un,

flowers Sicek: black pepper = karabiber. karistirlmamaldir.
ELEE
Ahmet Hocayla ingilizce -@-me
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meeall IN THE KITCHEN

dhatad) Mutfak araclari ve mutfak fiilleri
&) Mutfak araglan — Kitchen tools

ingilizce Tirkge  Neigin kullanihir? )
knife ‘ bigak kesmek, dogramak

fork  catal yemek yemek, bazi malzemeleri ezmek
: spoon kasik ‘ kanistirmak, lgmek, servis etmek '
tablespoon yemek kasigi | miktar belirtmek

| | teaspoon ' cay kasig " miktar belirtmek

" bowl | kase malzemeleri bir araya getirmek
plate tabak servis yapmak

" pan/fryingpan | tava | kizartmak, tavada pigirmek |
" pot RN Y T ) haslamak, yemek pisirmek

| saucepan | sapli tencere | sos, gorba vb. pisirmek

j oven firn g ( finnda pisirmek i
baking tray finn tepsisi | yiyecekleri firna koymak

. grater | rende " rendelemek

" peeler . soyacak } kabuk soymak

' strainer siizgeg | siizmek

I cutting board = kesme tahtasi | {izerinde kesmek, dogramak

" blender | blender " malzemeleri parcalamak, karistrmak |

 whisk . girpma teli cirpmak = Eoeret|

: rolling pin ' oklava!merdane: hamur agmak

PAN ve POT farki

Pan genellikle tavay), pot ise tencereyi anlatir.

@ Fry the potatoes in a pan. — Patatesleri tavada kizart.
® Boil the pasta in a pot. — Makarnay: tencerede hasla.

Arag sorulari

@ What kitchen tool do you need to chop onions?

— Sogan dogramak icin hangi mutfak aracina
ihtiyacin var?

@ A knife. — Bir bigak.

@® What do you use to grate cheese? — Peynir rendelemek
icin ne kullanirsin?

@® A grater. — Bir rende.

Use ... to ... yapisi, bir araci hangi amagla kullandigimizi anlatir:
® We use a knife to slice bread. — Ekmegi dilimlemek igin bigak kullaniriz.

Ahmet Hocayla ingilizce
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8th Grade
Unit 3

In the Kitchen

d Hazirlama ve pisirme fiilleri

A. Hazirlama fiilleri

—

Fiil Tiirkce Ornek
add eklemek Add some salt.
Put the vegetables into
Bt _ i~ 2 bowl.
pour dékmek Pour the milk into a glass.
mix karistirmak | Mix the ingredients.
. kasik vb. ile
stir  kanstirmak Stir the soup.
m;{ girpmak Beat the eggs.
spread siirmek, yaymak Spread butter on the bread.
Y Sprinkle some salt over
sprinkle serpmek thpe Shd
L] [ ] L] ‘1] L]
C. Pisirme ve servis fiilleri
- ) | Fill  Tirkge ~ Ornek )
<. cook  pisirmek Cook the vegetables. |
boil ﬁ:’;{:ﬁfk / _ Boil the potatoes.
fry . yagda kizartmak  Fry the potatoes.
bake firnnda pisirmek = Bake the cake.
finnda veya ateste ;
roast kizartarak pisirmek | Roast the chicken.
grill izgarada pigirmek | Grill the fish.
steam  buharda pisirmek = Steam the vegetables._
heat  isitmak ~ Heat the oil.
drain siizmek _ Drain the pasta.
serve | servis etmek Serve the soup hot.

Ahmet Hocayla ingilizce

Fiil Tiirkce

wash yikamak

peel kabugunu soymak
cut ' kesmek '
chop : dogramak

slice dilimlemek

dice kiip kiip dogramak
grate  rendelemek '
crack kirmak _
mash ;zer;}:e:_.t lE;::kure héline
squeeze sikmak

nse Sy gk

 Ornek

Wash the tomatoes.
Peel the potatoes.
Cut the apple.

' Chop the onions.

Slice the bread.
Dice the potatoes.

| Grate the cheese. |
Crack two eggs into a bowl.

Mash the potatoes.

: Squeeze the lemon.

Rinse the rice.

B. Malzemeleri birlestirme fiilleri

IN THE KITCHEN

Hazirlama ve pisirme fiilleri

CUT, CHOP, SLICE ve DICE farki

@ Cut genel olarak “kesmek" demektir.

Kesilen parcalarin bicimini tek basina

belirtmez.
@ Chop bir yiyecegi kiiciik pargalara
dogramaktir.
@ Slice ince veya yassi dilimler halinde
kesmektir.
@ Dice kigiik kiipler hélinde dogramaktir.
islem  Kullanilacak fiil
Ekmegi dilimlemek slice
Sogani dogramak _ chop
Patatesi kiip kiip dogramak dice
Bir seyi genel olarak kesmek cut
MIX, STIR ve BEAT farki

® Mix: Malzemeleri birbiriyle karistirmak.
Mix the flour and sugar. — Unu ve sekeri
karigtir,

Stir: Bir yiyecegi veya siviyi kasik gibi bir
aracla karistirmak.

Stir the soup with a spoon. — Corbay bir
kasikla karistir.

Beat / whisk: Malzemeyi hizli hareketlerle
cirpmak.

Beat the eggs with a whisk. — Yumurtalan
cirpma teliyle ¢irp.

- Bu kelimelerin kullanim alanlar bazen
Ortiisebilir. Soruda verilen malzemeye, araca
ve igleme birlikte bak.

COOK, BOIL, FRY ve BAKE farki

Cook, genel olarak “pisirmek” anlamindadir.
Diger fiiller pisirme yontemini belirtir.
@ Boil: Suda veya kaynayan sivida pisirmek.
@ Fry: Yagda kizartmak.
@ Bake: Fininda pisirmek; ozellikle kek, ekmek,
kurabiye gibi yiyeceklerde kullanilir.
® Grill: Izgarada pisirmek.

Boil the eggs. — Yumurtalan hasla.
ey
=== Fry the potatoes. — Patatesleri kizart.

== Bake the cookies. — Kurabiyeleri

G:e) finnda pisir.

[EEL E
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8th Grade
ntal IN TH

SRR Imperatives ve sequencing words
&) Tariflerde emir ciimleleri — Imperatives

Tirkge tariflerde ‘Dogra, kanistir, ekle.’ deriz. ingilizcede de yapilacak islemi dogrudan fiille séyleriz.

A. Olumlu yapi _ Fiilin yalin hali + diger kelimeler

e Peel the potatoes. — Patatesleri soy.

e Add two eggs. — iki yumurta ekle. @ A

@ Mix the ingredients well. — Malzemeleri iyice kanstir. '///1:.
e Serve it cold. — Soguk servis et. 1770

® Bu climlelerde genellikle you yazilmaz. Talimat, tarifi uygulayan kisiye yoneliktir.

€3 Yanls: To chop the onions. & Dogrutalimat: Chop the onions.
€9 vanhs: Adds some milk. | @ Dogrutalimat: Add some milk.

B. Olumsuz yapi  ( Don't +fiilin yaln hali )
e Don’t add too much salt. — Cok fazla tuz ekleme.
@ Don’t peel the cucumber. — Salataligin kabugunu soyma.

@ Don’t burn the cake. — Keki yakma.

9 Yanlis: Don'’t to add sugar. 9 Dogru: Don’t add sugar.

C. iki islemi birlestirmek | And, ve’ anlamina gelir. |

® Wash the tomatoes and chop them. — Domatesleri yika ve dogra.
@ Peel the banana and slice it. — Muzu soy ve dilimle.

@ ikinci climlede it, muzun yerine kullanilir. ilk ciimlede them, domateslerin
yerine kullanilir.

o Tekil bir seyin yerine: it
e Copul seylerin yerine: them

o Islem sirasi — Sequencing words

first ilk olarak Ornek: Domates salatasi
first of all her seyden dnce / @ First, wash the tomatoes. — ilk olarak domatesleri yika.
! 'lk ol::-lrak ) ® Then, chop them. — Sonra onlari dogra.
second 9 ikinci olarak | ® Next, put them into a bowl. — Sonraki adimda onlari bir kiseye koy.
next sonraki adimda @ After that, add some olive oil and lemon juice. —

Ondan sonra biraz zeytinyagi ve limon suyu ekle.

then SO @ Finally, mix the salad and serve it. — Son olarak salatayi karistir ve servis et.

n nra
after that prelange il @ Then, next ve after that birgok tarifte birbirinin yerine kullanilabilir, Bunlarin her tarifte

finally son olarak il degismeyen tek bir sirasi yoktur. islemlerin mantikli sirasina bakmalisin.
BEFORE ve AFTER ® Wash the vegetables before you chop them. —
Sebzeleri dogramadan énce yika.
Before: Once @ After you boil the pasta, drain it. — Makarnay! hasladiktan sonra suz.

After: Sonra ® Before ve after bulunan sorularda ciimlede ilk yazilan islemin ilk yapilacagimi diislinme.
» Before you serve the soup, add some black pepper.
Once karabiber eklenir, sonra corba servis edilir.

[E1E =]
P ahmetdedelin. ¥
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el IN THE KITCHEN
Unit 3

skt Miktar ve olcii ifadeleri
() Miktar ve dicii ifadeleri

A. Sayilabilen ve sayilamayan isimler  B. Olgii kaliplari
Bazi malzemeler sayilabilir, bazilar sayillamaz.

Miktar + ol¢gii / kap + of + malzeme

Sayilabilen érnekler: Sayilamayan ornekler: ingilizce " Tiirkge
: a glass of milk | bir bardak siit
Q gn . egg: e milk _a cup of flour | bir cup / fincan dlglistiun
Tyumesa e flour _ a tablespoon of olive oil | bir yemek kasig| zeytinyag
@ sugar a teaspoon of salt | bir cay kagig tuz
two tomatoes - . wagter ~ a bowl of yoghurt bir kdse yogurt
iki domates J _ aslice of bread bir dilim ekmek
e oil _ a piece of cheese bir parca peynir
three potatoes > @ rice a pinch of salt | bir tutam tuz
’o li¢ patates _aclove of garlic bir dis sarimsak
’ ’ S buREl a bunch of parsley Jr bir demet maydanoz

_ a packet of baking powder | bir paket kabartma tozu
Tirkgede “iki siit” diyebiliriz. ingilizce tariflerde miktari

acikca belirtmek gerekir:
e two glasses of milk — iki bardak siit j
e two bottles of milk - iki sise siit d

C. Sayi arttiginda hangi kelime  D. HOW MUCH ve HOW MANY
cogul olur?

e How many + sayilabilen ¢ogul isim Q'
' @ ® How many eggs do we need? — Kag yumurtaya ihtiyacimiz var? Q

Cup, ingilizce tariflerde bir 6lgii kabini da
ifade eder. Her zaman Turkgedeki kiiguk
kahve fincaniyla ayni miktar degildir.

® Two eggs. — ki yumurta.

e How much + sayillamayan isim

® How much milk do we need? — Ne kadar siite ihtiyacimiz var?
® A glass of milk. — Bir bardak siit.

~ Soru r Neden?
~ How many tomatoes...? . Domatesleri tek tek sayabiliriz.

one slice of bread three slices of bread How much flour...? | Unun miktarini Slgiiyle belirtiriz.
How many glasses of milk...? | Burada sayilan sey bardaklardrr.

one glass of milk two glasses of milk

Cogul eki olcliyi bildiren kelimeye gelir:

X Yanhs: two glass of milks How many glasses of milk do we need? sorusu

« Dogru: two glasses of milk dogrudur. Clinki milk degil, glasses sayilmaktadir.
E. SOME ve ANY

e Some, “biraz / birkag” anlaminda
kullanilabilir.

e Any, temel kullanmda sorularda ve
olumsuz ciimlelerde sik gorilir:

e Do we have any eggs? — Hig¢ yumurtamiz var mi?
e We don't have any milk. — Hig siitimiz yok.

e Add some sugar. — Biraz seker ekle.
® We need some tomatoes. —

Birkag domatese ihtiyacimiz var.
Bunlari her durumda degismeyen bir kural gibi diisiinme. Ozellikle tekliflerde some kullanilabilir:
e Would you like some soup? — Biraz ¢orba ister misin?

Ahmet Hocayla ingilizce 749 R ;
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8th Grade
Unit 3

In the Kitchen

IN THE KITCHEN

Tatlar ve yemek tercihleri

(o)) Tatlar ve yiyeceklerin 6zellikleri

ingilizce | Tiirkge 'Omek | BITTER ve SPICY farki
sweet tath ho_ney | ]'U(I-:.;ede ikisine de bazen ‘acr’ deriz.
sl [PrTEmr 3 | Ingilizcede farkh tatlar anlatirlar,
Soby —— [SRENSY . @ Bitter: Sekersiz kakaonun veya
sour - eksi ' lemon . baz kahvelerin aci, buruk tadi.
bitter aci / buruk unsweetened cocoa| @ Spicy: Baharatl tat. Biber iceren
3 ' Gre | ' iyeceklerde ‘acili’ anlamina da
spicy :gl;:-xratll. baglama gore ' ¢ pepper sauce ;glebilir.
hot ' Slrabl.(';l yiyecekte aci da ' lt]lot soup / - Examples:
ey ol |4 RERPED | @ This coffee is bitter. — Bu kahve aci.
t: : lezzetli delicioussoup | @ This sauce is too spicy for me. —
tasty | ! s | Bu sos benim icin fazla baharatli /
tasteless tatsiz _ tasteless food | acil.
fatty  yagh | fatty meat
greasy  fazla yagh greasy chips HOT kelimesine dikkat
fresh | taze fresh vegetables e The soup is hot. — Corba sicak.
" raw ' cig | raw carrots ® These peppers are hot. — Bu biberler
- - acl.
cooked pismis _ cooked vegetables |

Anlami, anlatilan yiyecege ve baglama
gore belirlenir.

o Yemek tercihlerini anlatmak — Preferences

A. PREFER ... TO ...
iki seyi karsilastirarak birini tercih ettigimizi
soyleriz: prefer A to B
e | prefer soup to salad. — Corbayi
salataya tercih ederim.
e Ece prefers grilled fish to fried fish. —
Ece, 1zgara balig kizarmig baliga tercih eder.

v ik sdylenen sey tercih edilendir.

C. Tercih sorulan

e Do you prefer cooking pasta or pizza? —
Makarna yapmayi mi, pizza yapmayi mi tercih
edersin?

| prefer cooking pasta. — Makarna yapmay|
tercih ederim.

How do you prefer your potatoes? —
Patateslerini nasil tercih edersin?

| prefer them baked. — Firinda pismis tercih
ederim.

Ahmet Hocayla ingilizce

B. Etkinlikleri karsilastirmak

e | prefer baking to frying. — Firinda pisirmeyi

v Bu yapida to, karsilastirmanin pargassidir. iki tarafin

prefer + fiil-ing + to + fiil-ing

kizartmaya tercih ederim.

She prefers cooking at home to eating out. —
Evde yemek yapmayi disarida yemek yemeye tercih eder.

R e A

yapisini ayni tut:
e | prefer cooking to washing the dishes.

D. WOULD RATHER

Tercih bildiren bir baska yapi: would rather + fiilin yalin hali

e | would rather bake the potatoes. — Patatesleri firinda pisirmeyi
tercih ederim.

e I'd rather bake the potatoes.

e I'd rather bake the potatoes than fry them. — Patatesleri
kizartmaktansa firnda pisirmeyi tercih ederim.

- Y

.

Ornek
| prefer baking.

Yaﬁi

prefer + -ing

would rather + yaln fiil | would rather bake.

[EEsL E
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8th Grade
Unit 3

IN THE KITCHEN

Tarif sorma ve ornek tarif
@ Tarif hakkinda soru sormak

In the Kitchen

Soru

| How do you make an omelette? |
What are the ingredients?

| What do we need?
How many eggs do we need?

How much flour do we need?
What is the first step?

| What should we do next?
What do we do after that?
How long does it take?
How long should we bake it?

At what temperature should
we bake it?

How do you serve it?

Malzemeler nelerdir?

Nasil servis edersin?

HOW LONG ve HOW MUCH farki

How long should we cook it?
Ne kadar siire pisirmeliyiz?

For ten minutes.

On dakika boyunca.

How much milk should we add?
Ne kadar siit eklemeliyiz?

Tiirkcesi

Omleti nasil yaparsin? ®
©
Neye ihtiyacimiz var? °

Kag yumurtaya ihtiyacimiz

var? ® One glass.
Ne kadar una ihtiyacimiz var? Bir bardak.
. .3
_ Ilk adim nedir? FOR ve AT
Sonra ne yapmalyiz? 2 :
@ Bake it for twenty minutes.
- Ondan sonra ne yapariz? Yirmi dakika boyunca firinda pisir.
Ne kadar siirer? @ Bake it at 180°C.

180 derecede firinda pisir.

Onu ne kadar siire finnda

pisirmeliyiz? @ Bake it at 180°C for twenty minutes.
Onu kac derecede 180 derecede yirmi dakika pisir.
pisirmeliyiz?

e for + sire e at + sicaklik

@ Ornek tarif: Peynirli omlet

Cheese Omelette

Ingredients Kitchen tools

® 2eggs e abowl /

e 2 tablespoons of e a fork %
grated cheese o a frying pan

e 1 teaspoon of butter e aspatula

e a pinch of salt e aplate

Steps

First, crack the eggs into a bowl.
ilk olarak yumurtalan bir kaseye kir.

Then, add the salt and beat the eggs with a fork.
Sonra tuzu ekle ve yumurtalan ¢atalla irp.

Next, melt the butter in a frying pan.
Sonraki adimda tereyagini tavada erit.

After that, pour the egg mixture into the pan.
Ondan sonra yumurta kangimini tavaya dok.

Add the grated cheese and cook until the eggs are set.
Rendelenmis peyniri ekle ve yumurta katilasana kadar pisir.

Finally, fold the omelette and serve it hot.
Son olarak omleti katla ve sicak servis et.

Q00000

Ahmet Hocayla ingilizce

Tarifi inceleyelim

® What is the main ingredient?

Eggs.

Ana malzeme nedir? / Ees

@ What do we use to beat the eggs? A fork
Yumurtalari ¢irpmak icin ne kullaninz? / i

@ What do we do before pouring the We raitthe
mixture into the pan? Butter it ban
Karisimi tavaya dékmeden dnce ne yaparz? P

® How do we serve the omelette?

e . : We se it hot.
Omleti nasil servis ederiz? / & servel
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